
Menuplan Woche 19 vom 6. Mai. - 12. Mai 2024  = Bewohnerwunsch

Montag, 6. Mai Dienstag, 7. Mai Mittwoch, 8. Mai Auffahrt, 9. Mai Freitag, 10. Mai Samstag, 11. Mai Muttertag, 12. Mai

Bouillon mit Einlage Geflügelcurrysuppe Kräutersuppe Kartoffelsuppe Gemüsecrèmsuppe Spargelsuppe Bouillon Royal

gemischter Blattsalat Rüeblisalat Saisonsalat gemischter  Salat grüner Salat Saisonsalat Frühlingssalat

*** *** *** *** *** *** ***

Kalbsfrikassee Rippli und Schweins- Pouletgeschnetzeltes Rindfleischvogel Pangasiusfilet (VN) Kaninchenragout Schweinsfilet im Teig

mit Pilzen würstli, Champagner- Grüne Thai-Currysauce mit Saucenrüebli süss sauer Tessinerart Portweinessenz

Nudeln kraut à la crème mit Kokos Maispolenta Trockenreis Teigwaren Donau Spargeln

Rüebli Dampfkartoffeln Parfumreis Kohlrabi mit Kräutern Broccolirose und Gemüsestückli Kroketten

*** *** *** *** *** *** ***

Royalschnitte Apfelsalat Griessflan Mini Cornet Limonen Joghurt Mousse Cassata Herzwaffel mit 

mit Rahm mit Sauerrahm mit Kompott mit Vanillehupf mit Rahmhupf Siciliana  Erdbeeren, Rahm

Bouillon mit Einlage Geflügelcurrysuppe Kräutersuppe Kartoffelsuppe Gemüsecrèmsuppe Spargelsuppe Bouillon Royal

gemischter Blattsalat Rüeblisalat Saisonsalat gemischter  Salat grüner Salat Saisonsalat Frühlingssalat

*** *** *** *** *** *** ***

Eblysotto gebackene Kartoffel-Gemüse- Bunte Salat-Bowle Vegi Burger Vegiravioli Gemüseteller

mit bunten Käselaibchen Borlotti Bohnen- Balsamico, gebackene mit Tofu auf Gemüseragout Hollandaise

Gemüsestückli mit Eintopf mit Falafeln und Barbequesauce gold gelb Kroketten

und Mascarpone Spargelsalat Kräutercrèmesauce Herztomate, Knusper Pommes Frites überbacken Spiegelei

*** *** *** *** *** *** ***

Royalschnitte Apfelsalat Griessflan Mini Cornet Limonen Joghurt Mousse Cassata Herzwaffel mit 

mit Rahm mit Sauerrahm mit Kompott mit Vanillehupf mit Rahmhupf Siciliana  Erdbeeren, Rahm

       

Zanderknusperli Zanderknusperli Zanderknusperli Zanderknusperli Zanderknusperli Zanderknusperli Zanderknusperli

Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar Sauce Tartar

Salat in der Salat in der Salat in der Salat in der Salat in der Salat in der Salat in der 

Gurkenmanschette Gurkenmanschette Gurkenmanschette Gurkenmanschette Gurkenmanschette Gurkenmanschette Gurkenmanschette

Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe Suppe

*** *** *** *** *** *** ***

Gschwellti Rhabarberwähe Kalter Toast Williams Spaghetti Wurstkäsesalat Cafe Complet

mit Chäs mit Rahm Braten, Hausdip mit Birne Bolognese an Vinaigrette mit Fleisch und Käse

Kräuterquark Milch Kaffee Kartoffeln Salatgarten Eisbergsalat Ruchbrot Mixed Pickles

 

Für Informationen zu Allergenen, Fische, Fanggebiete, hilft Ihnen der Service gerne. Tel. Reservation im Restaurant Seerose von 08:30-17:00 Uhr / 041 444 07 27
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